NOS ENTREES

LE THON uuuiiiiiiinniennniensniessneesssneessssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 15€00

Sashimi de Thon, Creme d'Avocat, Pickles de Carottes, Citron
Caviar et 7 Sésames.

Crevettes de Madagascar Label Rouge en Tartare, Ecume de
Bisque Aux Agrumes .

LE POIREAU (V) cetrrtrriinrrnnninnnennnessnnsssnnssnsssssssasssssssssssssssssssssssssses 12€00

Vinaigrette au Curry, Yaourt Acidulé, Tomates Confites et Noix de
Cajou.

PATE CROUTE DE LA MAISON 1402 ...evoveueeeeerereeesesesensnssssssesnes 15€00
A découvrir selon l'inspiration du Chef

Prix nets en euros TTC - service compris

NOS PLATS

LE COCHON ..coouiinruinnrensnnssnnnsnssssesssnsssssssssssssssssssssassssassssssssssssassssassssssssns 26€00

Poitrine De Cochon Confite a la Chartreuse Verte, Polenta Crémeuse
Aux Olives Taggiasche.

LE VEAU .oovuierecennecessecosseccssscsssscccssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssses 40€00
Cote De Veau RoOtie, Truffe Aestivum et Pressé de Pommes de Terre.

LE SAUMON ...irruiiiinnnnnniicssssnssessssssssessssssssssssssssssssssasssssssssssssssssassssssssssssss 26€00
Pavé de Saumon Bémlo, Ecume Yuzu et Légumes Automnales.

LA VOLAILLE .cuaiitieniinnnnneensneesnnssanssssssssnsssssssassssssssssssssssssssssassssssssnes 25€00

Cordon Bleu, Beaufort d'Alpage, Coppa Corse, Purée de Potiron et
Carottes Multicolores.

LES PATES (V) eoreveeeueeesersesesssssessessssssssessssssessssssssssesssssasssssssssssssssssssssses 23€00
Mafaldine a la Creme de Parmesan et Champignons des Sous-Bois.

MENU ENFANT 12€00 vesove 122

LE POISSON (selon arrivage)

ou
LA VOLAILLE

Servie panée

ACCOMPAGNEMENTS:
Légumes Automnales et Pommes de Terre Délicatesse.

LA GLACE

Prix nets en euros TTC - service compris



NOTRE SELECTION DE
VIANDES

Notre cave de maturation évolue au fil des arrivages, pour vous garantir
une sélection toujours fraiche et de caractere.
Nous travaillons des piéces enticres afin de vous proposer des découpes
d’exception, comme la cote et le faux-filet.
Chaque viande est choisie avec la plus grande exigence, en privilégiant
des bétes finement persillées, pour un gotit incomparable.

Nos accompagnements sont resservis sur demande.

A découvrir!
LES COTES MATUREES A PARTAGER :

Ferme NOoire ( France) .....vvvvevvevvvevvvveeviinnns 10€00 les 100 grammes
Galice (ESPagNe).....ccceeveereeneenienienieneeneesve e 13€00 les 100 grammes

LES COTES A PARTAGER :

Black Angus (Irlande).......coceeveeveeneenieneeneeneennens 9€00 les 100 grammes
BAVETTE

BIack ANGUS (USA) .eoves vt 100€00 les 1 KG
FAUX FILET

Black ANUS (USA) ..ooviiriiriirieeieeieeieeieeieeiee 10€00 les 100 grammes

ACCOMPAGNEMENTS:

Pommes de Terre Delicatesse
Légumes Automnales

Prix nets en euros TTC - service compris

NOS FROMAGES

Sélection de Fromages LOCAUX .....cccevverererercsssnrcssercssnrcssserssssessssnsssssasssssnnss 9€00

NOS DESSERTS:

LE COOKIE .....couerrvenrrrnsnensannssnessanssnessanssssssaseses . 10€00

Cuit Minute, Glace Vanille Macadamia, Praliné Noisettes
10 minutes d'attente

LA FIGUE....uuuiitiicniiiniiinntennniinsnncssnecsssncsssseessssesssssssssssesssssssssssssssssne 10€00
Figue Fraiche, Crémeux Dulcey, Sablé au Sésame Noir, et Gel Citron
LA POMME......iiiinnniiniinnninccssnsnicsssssnncssssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 10€00

Pomme Confite au Caramel, Biscuit Précieux, Creme Légere a
’Amande

LA GLAGCKE...iiiiineiiccnnnniicssssssiessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssasss 10€00
Glace Natelloso, Glace Marron, Sirop d’Erable et Noisettes du Piémont

LA CACAHUETE ...uuuerrrennrcnnnnnnnsnnnsnecsssnssssssssssssssssssssassssssssssssssessases 10€00

Praliné Cacahuetes, Glace Cacahueétes, Biscuit Sablé et Mousse
Amande

Prix nets en euros TTC - service compris
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